PROGRAMA DE FORMACION GENERAL

Curso de gestion y abordaje integral
del Servicio Alimentario Escolar

Pre inscripcion: Duracion:
Abierta 6 clases

Modalidad: & Sede:
Virtual autoasistida Plataforma IPAP

Objetivo
Promover entornos escolares que favorezcan a la salud integral a partir del

empoderamiento de actores/actrices fundamentales en la ejecucion del Servicio
Alimentario Escolar.

Perfil destinatario

Trabajadores/as auxiliares de educacion que se desempenen en cocinas/comedores
escolares. No se requieren conocimientos previos para la realizacién del curso.

Contenidos
Moddulo 1. Generalidades y alimentacion segura.

Mddulo 2. Cinco claves de la inocuidad alimentaria y Enfermedades Transmitidas
por Alimentos (ETA).

Mddulo 3. Alimentacidon saludable, lectura de rétulos y Ley de Promocidon de la
Alimentacion Saludable.

Modulo 4. Alimentos Libres de Gluten (ALQG).

Mddulo 5. Entornos escolares que favorecen la salud integral, soberania alimentaria y
derecho a la alimentacidn.

Moddulo 6. Gestion general de residuos generados en comedores escolares.
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l P AP | _ SUBSECRETARIA DE | SECRETARIA | MINISTERIO DE DESARROLLO @ m { GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE
GESTION T

Y EMPLEO PUBLICO | = GENERAL DE LA COMUNIDAD %&2 BUENOS AIRES



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSexZslAj-l3UNmW_EJvIfiKNNsF350T2frsf-4FPZ4SLHbN0A/viewform

